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Create New Way, Enjoy Fresh Way
 CJ프레시웨이를 즐기다, 새로운 가능성을 만나다
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CJ프레시웨이는 대한민국을 대표하는 식자재 유통 및 푸드서비스 기업입니다.
엄선된 고품질의 상품을 효율적으로 공급하고, 최고의 음식과 서비스를 제공함으로써 
건강하고 즐거운 식문화를 만들고 있습니다.

국내 최고 수준의 인프라와 핵심 역량을 바탕으로
식문화 트렌드와 고객 사업환경에 최적화된 솔루션을 제공하며
고객 사업 성공에 기여하는 ‘푸드 비즈니스 파트너’로 거듭나고 있습니다.
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Food Business Partner
Creating the Success Way



CJ프레시웨이는 업계 최대 규모의 물류 인프라와 선진화된 품질 및 위생관리 시스템으로
품목별 특화된 최상의 상품을 신속, 정확, 안전하게 공급합니다.

축적된 데이터와 AI 기술을 기반으로 한 온라인 주문 시스템을 통해 
편리하고 정확한 1:1 맞춤형 상품 큐레이션 서비스를 제공하고 있으며
고객의 사업 현황에 맞춘 다양한 밀 & 비즈니스 솔루션으로 
식자재 유통 시장에 새로운 패러다임을 제시하고 있습니다.

식자재 유통
Food Distribution
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CJ프레시웨이는 외식, 급식, 전문점, 원료 등 다양한 사업 영역에 특화된 맞춤 식자재와 컨설팅 서비스를 제공합니다. 
식자재 유통 경로별 전문성을 갖춘 전담 조직과 컨설턴트를 운영하고, 사업 영역간 시너지를 확대하는 등 고객의 사업 성공을 이끌고 있습니다.

제조 및 R&D 인프라 기반

맞춤 신메뉴 및 전용상품 개발

고객 서비스 품질 역량 
MYSTERY SHOPPER

위생진단 및 법규, 조리공정 관리

위생안전 교육 컨설팅

시장 및 고객 데이터 기반

신규 브랜드 런칭 및 리뉴얼

운영, 고객서비스, 위생관리
맞춤형 운영 매뉴얼 제작 

영상, 굿즈, 패키지 등

홍보 콘텐츠 제작

외식 솔루션 급식 솔루션

● 영유아 전용상품 및 식문화 교육 서비스 기반 
   어린이집, 유치원 급식 식자재 솔루션 제공    
 
● 어린이집 전용 전자문서 시스템 ‘ERP’ 지원

● 외식 콜라보, 밀솔루션(간편 조리) 상품 기반 
   학교급식 메뉴 솔루션 제공

● 전문 쉐프 현장 조리 프로그램 ‘쉐프가 간다’ 운영

● 고령친화식품(케어푸드), 대체식 등 
   요양·복지시설 전문 식자재 및 영양 교육 제공
 
● 빅데이터 기반 요양시설 맞춤 영양 식단 및 레시피 지원

고객의 외식 사업 성공을 위해 브랜드, 상품, 메뉴 통합 솔루션을 제공합니다.
 외식 프랜차이즈 대상으로 일반, 전용 상품 등 식자재를 맞춤 개발, 공급하고
상품, 영업, 서비스, 식품안전 등 사업 운영에 필요한 교육 및 컨설팅을 지원합니다.
 일반 식당에는 식자재 유통 자회사 ‘프레시원’을 통해 식자재를 공급하고
나아가 고객의 외식 사업이 지속 성장할 수 있도록 인큐베이팅 교육도 지원합니다.

프랜차이즈, 일반식당
호텔, 카페 등

외식
고객의 급식 효율과 만족도 향상을 위해 맞춤 상품과 서비스를 제공함은 물론
전자식권 도입과 메뉴, 공간, 위생 컨설팅 등 고객 맞춤 급식 솔루션을 제공합니다.
 키즈 식품 브랜드 ‘아이누리’, 학교급식 브랜드 ‘튼튼스쿨’, 케어푸드 브랜드 ‘헬씨누리’ 등
영유아부터 고령층까지 고객 생애주기에 따른 상품 브랜드(PB)를 운영하며
맞춤형 전용상품과 식습관 교육, 쿠킹클래스 등 식문화 서비스를 제공하고 있습니다.

단체급식장
교육, 복지, 병원기관 등

급식

주요 사업 영역
식자재 유통
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외식 사업의 효율을 높이기 위해 엄격한 기준에 맞춰 생산된
우수한 품질의 전용상품을 합리적인 가격에 제공합니다.

온라인 주문시스템 '싱글원'을 통해 언제 어디서나 편리한 주문이 가능하며 
고객센터와의 실시간 커뮤니케이션을 통해 고객이 원하는 서비스를 제공합니다.

   편리한 주문 시스템과 고객 소통   프레시원 전용상품

CJ프레시웨이는 선진화된 물류 및 식품안전 인프라를 기반으로 지역 중소형 회사와 협력하여 자회사 ‘프레시원’을 설립, 운영하고 있습니다.
프레시원은 전국 총 17개 물류센터를 운영하고 있으며, 프레시원 전용 상품을 비롯한 외식 고객의 주문 상품을 지역별 맞춤 공급합니다.

CJ브랜드(백설, 해찬들, 쉐프솔루션 등), PB, NB 상품을 
식자재마트, 유통 전문점 및 대리점 등 다양한 유통 경로로 맞춤 공급합니다.
 CJ그룹 및 협력사 네트워크를 기반으로 외식 운영에 필요한 상품군을 다양하게 갖추고 있으며
미국, 칠레, 중국, 베트남 등 글로벌 소싱 네트워크로 해외 브랜드 독점 및 차별화 상품을 유통합니다.

식자재마트
유통점, 대리점

전문점

식품 제조 및 가공, 도소매 업체를 대상으로 최신 트렌드와 고객 니즈를 반영한 원료를 공급합니다.
 CJ제일제당, CJ푸드빌 등 CJ그룹 식품 계열사 상품을 통합 구매하고
산지 직거래, 글로벌 직수입 등을 통해 가격 및 품질 경쟁력을 갖춘 차별화 상품을 유통하며
제조 인프라를 활용해 고객에게 최적화된 원료 토탈 솔루션을 제공하고 있습니다.

식품제조 및 가공업체
신선상품 도소매

원료

주요 사업 영역
식자재 유통

프레시원
식자재 유통



CJ프레시웨이만의 기술력과 식품안전 전문성으로 개발된 상품 브랜드(PB)는 맛의 즐거움과 더불어 
키즈부터 시니어까지 고객의 모든 생애주기와 식생활 공간에서 건강한 식문화를 책임지는 맞춤형 솔루션을 제공합니다.

이츠웰 _ Understanding You

대한민국 No.1 식품 유통 전문 대표 브랜드  
‘이츠웰’은 식문화 데이터를 기반으로 고객 니즈에 
맞춰 선제적으로 맞춤형 솔루션을 제안합니다. 

아이누리 _ Natural Food, Genuine Care

키즈 전문 식품 브랜드 ‘아이누리’는 아이에게  
가장 좋은 먹거리는 물론, 부모와 아이가 함께  
보내는 시간의 소중함까지 헤아리며 
건강한 식문화 프로그램을 제공합니다.

헬씨누리 _ New You

‘헬씨누리’는 시니어에게 특화된 맞춤 식자재와 
서비스를 통해 건강하고 지속가능한
‘토탈 푸드 케어 솔루션’을 제공합니다.

독점 브랜드 _ Global No.1 Brand

튼튼스쿨 _  가장 트렌디한 급식 솔루션

학교급식 특화 브랜드 ‘튼튼스쿨’은 
안전하고 믿을 수 있는 고품질의 식자재와 
트렌디한 급식 솔루션을 제공합니다. 

도노 _ For The Authentic Taste of Cuisine

헌트, 해천, 하이디라오, 유로골드, 쟌슨빌 등
해외 유명 식품 브랜드에 대한 다양하고 차별화된
상품들을 국내로 독점 유통합니다.

‘도노’는 쉐프의 요리를 더욱 돋보일 수 있게 하는 
정통 프리미엄 유제품 & 양식재 전문 브랜드로
미국 현지의 부드러운 맛을 선물합니다.
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상품 브랜드
식자재 유통



CJ프레시웨이는 엄격한 기준에 맞춰 선별된 고품질의 신선·가공 및 비식재 상품을 공급합니다.
PB, 독점, 밀솔루션 등 고객 사업 환경에 최적화된 차별화 상품을 개발합니다.

글로벌 상품 직접 소싱은 물론, 해외 유명 브랜드 B2B 경로 국내 독점권을 확보하여 차별화된 상품을 합리적 가격에 제공합니다.

CJ프레시웨이는 대규모 광역 물류센터와 지역 거점을 기반으로 업계 최대 규모의 전국 유통망과 콜드체인 물류 시스템을 갖추고 있습니다.
온라인 식자재 발주 시스템 ‘온리원푸드넷’은 맞춤화된 상품과 메뉴 솔루션은 물론, 사업 운영에  필요한 다양한 정보를 제공합니다.  

  글로벌 상품 소싱 경쟁력
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모바일, PC로 언제 어디서든 식자재를 간편하게 주문할 수 있는 온리원푸드넷은
주문, 결제, 반품 데이터 조회와 관리는 물론 고객의 사업 운영을 지원하는 다양한 부가 서비스를 제공합니다.

대규모 광역 물류센터(이천, 수원, 동탄, 양산, 장성), 프레시원, CJ대한통운 등  
전국 유통망을 통해 고객이 원하는 식자재를 맞춤 공급합니다.

   업계 최고의 콜드체인 물류 시스템   업계 최대 규모 전국 유통망  고객 맞춤형 차별화 상품 개발  전문가가 엄선한 고품질 상품 공급

   온라인 식자재 발주 시스템 ‘온리원푸드넷’

식자재 간편 주문, 결제 및
데이터 조회, 관리

상품 주문 편의성 제공
(최저가 정렬, 단위당 가격, 프로모션 정보 등)

AI 기반 고객 맞춤
상품 큐레이션 및 솔루션 제공

사업 운영 정보 제공
(신선상품 시황정보, 행정·교육자료 등)

콜드체인 물류 시스템을 통해 상품의 품질, 위생을 철저히 관리하고
체계적인 물류 프로세스로 최적의 배송 서비스를 제공합니다.

상품별 
전문 MD 운영

엄격한
협력사 선정

전문 인스펙터
품질 점검

고객 맞춤형
PB 상품

조리 효율화
밀솔루션 상품

해외 No.1 브랜드
독점 상품

프랑스, 독일, 덴마크   돈육, 치즈, 크림, 버터
노르웨이, 핀란드   연어, 고등어
스페인   올리브, 파스타, 올리브유
이태리   파스타, 토마토가공품, 
               레몬주스, 발사믹크림·식초

 중  국    마늘, 냉동채소, 냉동수산물,  
               중식캔·당면

태국, 베트남   주꾸미, 스위트콘,  
                         새우, 낙지, 한치
필리핀   파인애플, 과실캔

● 유럽

● 동아시아

● 동남아시아

  미    국     랍스터, 돈육, 토마토캔,  
                   자몽, 레몬, 오렌지, 치즈
  캐나다     대게

페루, 에콰도르   할라피뇨,  
                             오징어, 새우
  칠    레     연어, 대왕오징어,  
                   냉동망고·포도·키위
  브라질     계육 
 

  호    주     우육, 치즈, 버터
뉴질랜드   치즈, 버터

● 북아메리카

● 남아메리카

● 오세아니아

상품 경쟁력
식자재 유통

물류&주문 시스템
식자재 유통



안정적인 농산물 공급 
스마트팜 농가 계약재배

국내 최대 규모 
식자재 구매·공급

체계적인 시스템 
자동화 물류센터

식자재 & 메뉴 맞춤 공급 
고객 컨설팅
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CJ프레시웨이는 산업체, 오피스, 병원, 골프장, 컨세션 등에서 푸드서비스 사업장을 운영하며
식사 그 이상의 즐거움을 전하는 고객 맞춤형 오감만족 푸드서비스를 제공합니다.

고객 니즈와 식문화 트렌드 기반의 메뉴 데이터베이스로 경로별 최적의 메뉴를 제공함은 물론
센트럴키친, R&D 센터 등 제조 인프라를 활용한 차별화된 식단으로
프리미엄 푸드서비스를 선보이고 있습니다.
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푸드서비스
Food Service



산업체&오피스

병원&장례식장

컨세션

골프장

CJ프레시웨이는 산업체, 오피스, 병원, 골프장, 컨세션 등 전국 550여 개 사업장에서 특화된 푸드서비스를 운영하고 있습니다.
경로별 고객의 특성과 니즈, 최신 트렌드를 반영한 메뉴를 개발, 제공하는 등 맞춤형 푸드서비스를 선보이고 있습니다. 

CJ프레시웨이는 전문 역량과 노하우가 담긴 메뉴 데이터베이스로 경로별 차별화된 메뉴와 식단을 체계적으로 운영합니다.
수십 년간 쌓아온 푸드서비스 운영 경험을 기반으로 다양한 식문화 트렌드와 고객 니즈에 맞춘 메뉴 레시피를 개발합니다.
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일상에서 건강한 식생활을 유지할 수 있도록 균형잡힌 영양 식단과 
새롭고 트렌디한 메뉴를 제공합니다. 급식부터 샐러드, 간편식 등
고객의 라이프스타일을 반영한 다양한 식사를 즐길 수 있습니다.

산업체 
오피스

병원 전문 영양사, 조리사의 병원 식사 운영 역량과 노하우,
지속적인 연구를 통해 질환별 치료식, VIP 고급식, 외국인식 등 
병원 특성에 맞는 환자식과 직원식 메뉴를 다채롭게 제공합니다. 

병원

테마파크, 박물관, 리조트, 휴게소, 공항, 호텔 등 컨세션 공간별  
가치를 극대화할 수 있는 차별화된 식음 메뉴 서비스를 제공합니다. 
맛과 편의성, 즐거움을 고루 갖춘 최적화된 메뉴를 운영합니다.

컨세션

골프장 전문 쉐프의 노하우가 담긴 특선 메뉴를 제안하고
골프장마다의 특색을 살린 시그니처 메뉴 레시피를 개발합니다.
계절별 새로운 메뉴 콘셉트로 사계절 내내 별미 메뉴를 제공합니다.

골프장

푸드 
서비스

산업체 현장과 고객의 니즈, 
트렌드를 고려한 각양각색의 메뉴로 

즐거운 식사를 전합니다

회사에서도 간편하게 맛있는 식사를 
즐기고 최신 트렌드에 맞춘 

새로운 메뉴를 매일 제공합니다

골프장마다 특화된 
시그니처 메뉴를 제공하며

고객에게 특별한 경험을 선사합니다

병원식 전문 영양사, 조리사의
식단 운영으로 고객별 맞춤화된 

건강하고 맛있는 식사를 전합니다

휴게소, 테마파크, 리조트, 박물관 등 
공간별 특성에 맞춘 식사로 

고객의 여가생활을 즐겁게 합니다

산업체

오피스

병원&장례식장

골프장

컨세션

맞춤형 푸드서비스 운영
푸드서비스

차별화 메뉴•식단 운영
푸드서비스



그린테리아

가까운 사람들과 즐기는 건강한 식문화 공간

건강하고 균형잡힌 식사를 제공하기 위해 신뢰할 수 있는 좋은 식재료,  
편리하고 책임감 있는 서비스, 색다른 이벤트로  
각양각색의 다양한 메뉴, 균형잡힌 한 끼를 정성스럽게 준비합니다.

맛과 즐거움을 이어주는 새로운 미식경험 공간

일상으로부터 한 걸음 벗어나 오롯이 나를 위한 즐거움을 찾습니다.
퀄리티 있는 식음료 서비스뿐만 아니라 다양한 문화체험,  
가치 소비까지 제공하는 프리미엄 푸드코트입니다.

고메브릿지

맛있는 소리가 들리는 시간

편안하고 행복한 미식의 시간으로 안내합니다.
믿을 수 있는 안전한 식재료로 구성된 다양한 메뉴와 
편리한 서비스를 제공하는 전문 푸드코트입니다.

푸드오클락

Whatever You Pick, SNACKPICK!

현대인의 라이프스타일에 맞춘 푸드서비스를 제공하는 
테이크아웃 전문 브랜드입니다.

다양한 간식, 음료부터 간편식까지, 
나를 위해 큐레이션된 SNACK을 PICK해 보세요.

스낵픽

나를 위한 점심 루틴, FreshMeal On

장소 제약없이, 맛있는 식사를 편리하게
고객이 원하는 맞춤 식단과 서비스를 제공하는 

이동형 ‘키친리스’ 식사 솔루션입니다.

프레시밀온
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Before Meal, After Meal, Fresh Meal

식사 전, 메뉴 정보 제공 및 주문·예약과 
식사 후, 식사 평가 및 고객 의견 청취의 접점에서 

최상의 고객 경험을 제공하는 푸드서비스 모바일 앱입니다.

프레시밀

Refresh, Balance, Easy

하루의 시작, 아침이 가진 생기와 에너지를 담았습니다.
반복되는 일상 속 휴식과 에너지가 필요할 때 편히 찾을 수 있는 카페입니다.
한 끼 식사로 완벽한 밸런스의 라이트 밀과 리프레시 원두를 즐겨보세요.

모닝해즈

전문 브랜드
푸드서비스



푸드서비스 사업장 
위생안전 교육•컨설팅

메뉴개발, 조리법 공유 
조리아카데미 운영

국내 최대 규모 ‘행담도휴게소’ 
식음료 서비스 운영

식단·영양정보, 주문·예약하기 등 
푸드서비스 앱 ‘프레시밀’
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CJ프레시웨이는 차별화된 물류·IT·제조·식품안전 등 역량과 인프라를 통해
고객의 사업 성공을 위한 ‘푸드 비즈니스 파트너’로서 솔루션을 제공합니다.

체계적인 물류 프로세스와 시스템을 갖춘 업계 최대 규모의 물류센터를 운영하고
IT 인프라를 지속 강화하며 고객 사업 편의, 효율을 높이고 있습니다.

중앙 집중식 조리 시설 ‘센트럴키친’, 고객 맞춤 상품·메뉴개발 전문 ‘통합 R&D센터’,
간편식 제조 및 밀솔루션 전문 ‘프레시플러스’ 등 인프라의 시너지를 통해
고객 사업 운영에 필요한 맞춤형 상품을 개발, 공급하고 있습니다.

국내 최고 수준의 전문성을 갖춘 식품안전센터는 식자재 유통, 푸드서비스 사업 전반에서
식품·위생안전 관리, 교육 활동을 수행하며 식품안전 종합 서비스를 제공하고 있습니다.
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고객 솔루션
Meal & Business Solution



 고객 성공을 위한

 OnlyOne 맞춤 솔루션
CJ프레시웨이는 식자재 유통 및 푸드서비스 사업을 넘어,
식문화 트렌드와 고객 사업 환경에 최적화된 ‘밀 & 비즈니스’ 솔루션을 제공하며  
‘푸드 비즈니스 파트너’로서 고객의 사업을 성공으로 이끌고 있습니다.

고객만을 위한 OnlyOne 맞춤 솔루션을 통해  
CJ프레시웨이는 고객과 상생하며 성공의 길을 함께 걸어갈 것입니다.

고객의 사업 확장 및 경쟁력 강화를 위해
다양한 비즈니스 솔루션을 제공합니다.

신규 브랜드 개발 및 운영 컨설팅
사업 확장을 위한 신규 브랜드(콘셉트, 네이밍 등)를 개발하고
메뉴 구성 및 개발, 홍보·마케팅 등 사업 운영 컨설팅을 제공합니다.

사업 운영 매뉴얼 제공
메뉴 및 서비스, 위생안전, 마케팅 등 분야별 전문 컨설팅을 통해
고객에게 맞춤화된 사업 운영 매뉴얼을 제공합니다.

홍보 및 마케팅 콘텐츠 제작 지원
고객의 브랜드 홍보 영상, 굿즈, 캐릭터, 패키지 디자인 등
온·오프라인 홍보 및 마케팅 콘텐츠 제작을 지원합니다.

고객의 운영 효율, 메뉴 경쟁력 제고를 위해 
고객 맞춤형 식자재와 상품, 메뉴를 개발합니다.

맞춤 식자재 공급
고객의 메뉴 조리 편의를 높이는 용도별 맞춤 전처리 식재료는 물론 
메뉴 차별화를 위한 신선·가공·비식재 상품을 맞춤 공급합니다.

메뉴형 상품(반조리, 완조리, 밀키트 등) 개발 및 제안
고객의 사업 트렌드, 니즈에 최적화된 메뉴형 패키지 상품을 개발해  
조리, 인력 등 사업 운영 효율을 높이고, 고객·협력사 네트워크 기반 
동종·이종업계 IP 콘텐츠를 활용한 콜라보 상품을 제안, 개발합니다.

신메뉴 레시피 개발 및 제안
쉐프, 영양사, 조리사 등 식품 전문가의 메뉴 R&D 역량과 노하우로 
신메뉴를 개발하고, 맞춤화된 식자재와 메뉴를 제안합니다.

  밀(Meal) 솔루션   비즈니스 솔루션
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   중앙 집중식 상품·메뉴 조리 ‘센트럴키친’     간편식 제조 및 밀솔루션 전문 ‘프레시플러스’

   고객 맞춤 상품·메뉴 개발 ‘통합 R&D 센터’
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중앙 집중식 조리 시설 ‘센트럴키친’과 농산물 전처리·가공, 조미식품 제조 전문 인프라를 기반으로 맞춤 상품을 생산합니다. 
고객 맞춤 상품, 메뉴 개발을 위한 전문 연구원과 최신 인프라를 갖춘 ‘통합 R&D 센터’를 운영함으로써 미래 식문화를 선도합니다. 

경기도 이천에 위치한 ‘센트럴키친(Central Kitchen)’은
자체 개발한 표준 메뉴 레시피를 기반으로 세척, 전처리, 소독 과정을
완료한 식재료를 국, 탕, 반찬류 등 반·완조리 상품으로 대량 제조하여
식자재 유통 고객과 푸드서비스 사업장 등에 공급하는
중앙 집중식 조리 시설입니다.

맛, 품질, 안전성을 갖춘 상품을 다품종 형태로 생산, 공급함으로써
사업장의 노동력과 음식물 폐기량을 절감하는 등
고객의 사업 운영 효율화에 기여하고 있습니다. 

식재료 보관 및 전처리실, 가열조리실, 냉각실, 포장실 등  
최신 인프라와 안전하고 체계적인 조리 공정 프로세스를 통해
고품질의 표준화 상품과 메뉴를 생산합니다.

CJ프레시웨이의 상품 및 메뉴 개발 기술력과 인프라가 집약된  
‘통합 R&D 센터’를 운영합니다.

식자재 유통 경로 및 고객별 맞춤 상품 개발 및 컨설팅을 제공하고
푸드서비스 경로별 특화된 메뉴 레시피와 식단을 연구하고 있습니다.

고객 니즈와 시장 트렌드 분석을 통한 상품 및 메뉴를 개발하고
원료 특성에 기반한 가공처리 기술 및 조미 소재 개발로  
최상의 맛과 품질을 구현합니다. 

체계적인 R&D 프로세스와 HACCP 기준에 적합한 안전성 검증을 통해 
믿을 수 있는 상품과 메뉴를 개발합니다.

CJ프레시웨이의 자회사 ‘프레시플러스(FRESH PLUS)’는 간편식 제조 및 밀솔루션 전문 기업입니다.

농산물을 세척하고 다듬는 기본 전처리 및 고부가 전처리 가공(농축, 분말, 유탕, 건조, 급속냉동 등)은 물론,
조미식품(소스, 시즈닝, 엑기스, 향미유 등), 즉석조리식품 등에 대한 제조 전문 인프라를 보유하고 있으며
축적된 기술력과 우수한 위생 안전성을 기반으로 고객 맞춤 가공상품을 개발, 생산하고 있습니다.

농산물 전처리 및 가공, 조미식품 제조 전문 인프라와 선진 기술력과의 시너지로 고품질의 식품 원료와 간편식을 제조하고, 
최신 트렌드와 고객 니즈에 맞춘 상품과 메뉴 레시피 컨설팅 등 밀 솔루션을 제공합니다. 

프레시플러스는 B2B 전문 간편식 및 밀 솔루션을 통해 고객의 식생활 가치를 더하며 미래 식문화를 선도할 것입니다.

제조 인프라
고객 솔루션



고객 솔루션

IT 인프라
업계 최초로 빅데이터 플랫폼을 구축하고, 클라우드 네이티브 인프라를 도입하는 등 데이터 경영을 강화하고 있습니다.

AI 기술 도입을 통한 빅데이터 수집, 분석 및 활용을 통해 고객 성공을 위한 맞춤 큐레이션 서비스를 선보입니다. 

AI 빅데이터 기술을 기반으로 내·외부 데이터 분석 및 활용 역량을
강화하는 플랫폼을 운영하며 디지털 전환을 이끌고 있습니다.

상품, 영업, 마케팅, 물류 등 전체 밸류체인의 데이터를
임직원 스스로 분석, 가공, 활용할 수 있는 환경을 갖추고 있으며
20여 년간 구축해 온 업계 최대 규모의 상품 데이터 베이스와
AI 맞춤형 알고리즘을 기반으로 고객별 최적화된 
상품, 메뉴 큐레이션 서비스를 제공하고 있습니다.

   Big data Platform    Cloud Transformation

입고부터 배송까지 물류 프로세스 전반에 체계화된 첨단 콜드체인 물류 시스템을 도입해
품질과 위생안전이 검증된 신선하고 안전한 최적의 식자재를 공급합니다.  

30 31

   독보적 커버리지의 전국 유통망    체계적인 콜드체인 물류 시스템

국내 업계 최초로 주문 시스템 등 IT 인프라를 클라우드 환경에
최적화하여 전환하는 ‘클라우드 네이티브’ 기술을 도입했습니다. 

서버 유연성을 극대화하는 클라우드 환경을 통해 
업무 속도를 높이고 데이터를 원활하게 축적 및 관리하고 있습니다.

또한 SaaS, PaaS 기반의 신기술 도입을 통해 IT 인프라를  
안정적으로 운영하며 고객 사업 효율성과 만족도를 높였습니다.

구매, 주문, 물류, 영업, 식품안전, 푸드서비스 등
CJ프레시웨이의 사업 밸류체인 전반에 대한 
온·오프라인 IT 플랫폼을 개발, 운영하며
고객에게 최적화된 맞춤 솔루션을 제공합니다.
 
식자재 유통 고객에게 필요한 솔루션을 적시 제공하기 위해
내·외부 데이터를 통합하고, 다각적으로 분석하며
고객의 사업 성공 경험을 확장해나가고 있습니다.

푸드서비스 고객의 만족을 향상시키기 위해
고객의 소중한 의견과 식사 데이터를 기반으로
맛과 메뉴, 서비스가 어우러진 최상의 식사를 제공합니다.

● 

 

 

 

 

● 

 

 

 

● 

 

상품의 입고부터 배송까지 물류 프로세스 전반에 걸쳐
품질, 위생관리 기반 체계적인 콜드체인 시스템을 갖추고 있습니다.

식품안전, 품질 등 전문가 검품과 PDA 검수 시스템을 통해 
고객에게 안전한 상품만을 공급하고, 자동화 창고 관리 시스템 등 
자동화, 데이터 기반 수요·공급 예측으로 안전 재고를 운영합니다.
배송 차량의 온도, 위치, 교통정보를 실시간으로 관리하는 등
스마트 배송 시스템으로 물류 운영 선진화에 앞장서고 있습니다.

전국 6곳의 광역 물류센터와 17곳의 지역 물류센터를 갖추고
CJ대한통운과 전국 각지에 공동 물류망을 구축함으로써 
업계 최대 규모의 콜드체인 유통 네트워크를 갖추고 있습니다.

전국 각지의 고객에게 5만 여 개 이상의 식자재를 제공하는  
CJ프레시웨이만의 물류 및 상품 운영 역량과 노하우로 
고객이 원하는 상품을 빠르고 신선하게 공급하며
고객 편리와 만족을 위한 맞춤형 물류 서비스를 제공합니다.

물류 인프라
고객 솔루션

IT 인프라
고객 솔루션



2003.11	 업계	최초	HACCP	인증제	시행,	식품안전센터	운영	시작 
2004.12	 축산물시험검사기관	지정	
2005.01	 ISO22000(식품안전경영시스템)	인증
2007.01	 국내	최초	병원급식	HACCP	인증	
2007.10	 쌀,	현미	품종	검정기관	지정	
2008.08	 식품위생검사기관(노로바이러스	포함)	지정	
2010.02	 민간기관	최초	노로바이러스	검사기관	지정
2012.05	 식품안전의날	보건복지부	장관상	수상
2016.01	 이물	클레임	저감	기술자료	발간	및	지식재산권	인정
2016.05	 식품의약품안전처	위해상품판매차단시스템	인증
2016.12	 식품의약품안전처장상	수상
2017.12	 식품의약품안전처장상	수상
2019.05	 식품안전의날	국무총리	표창 
2019.07	 ISO45001(안전보건경영시스템)	인증
2022.03	 ASC/MSC-CoC	인증
2022.12	 식품의약품안전처	안전관리	유공	경인지방식약청장	표창

   업계 최고 수준의 식품안전 솔루션

    국가 공인 인증·시험 기관 ‘식품안전센터’

   글로벌 안전경영시스템 운영
  식품안전센터 공인 인증 및 수상
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업계 최고의 식품안전 역량과 인프라로 식자재 유통 및 푸드서비스 사업 전반에서 고객의 안전을 책임집니다.
정기적이고 체계적인 산업안전 활동을 통해 조리, 제조, 물류 등 모든 사업장에서 안전사고를 철저히 예방합니다.  

식자재 유통 전 과정에 대한 철저한 품질·위생 관리와
과학적인 분석 검증을 통해 신뢰할 수 있는 상품을 공급하며,
협력사 상품 품질 점검 및 분석 검증을 통해 안전성을 입증한
신상품을 출시하고 언제나 최상의 품질을 유지합니다.

나아가 식자재를 유통하는 외식·급식 고객사를 위해
위생안전 진단·교육·컨설팅, 정보 제공 서비스 등
고객별 맞춤화된 식품안전 종합 솔루션을 제공합니다.

푸드서비스 및 제조 사업장에서도 고객의 안전을 위한
위생안전 관리·교육·컨설팅 프로그램을 상시 운영하며
식품안전 경영에 만전을 기하고 있습니다.

식품안전센터는  식품, 축산물, 쌀·현미, 동물용 의약품  
등에 관한 국가 공인 인증·시험 기관으로서  
국내 최고 수준의 분석 역량과 설비 인프라를 기반으로  
CJ프레시웨이의 식품안전을 책임지고 있습니다.

미생물, 잔류농약, 중금속, 방사능 등  
동종업계 최다 분석항목을 운영하는 식품안전센터는  
2022년도 영국 환경식품농림부 주관  
‘국제비교숙련도 식품분석 능력 평가’에서  
최우수 등급을 획득하며 글로벌 최고 수준의  
식품 분석 기술력을 인정받았습니다.

식자재 유통, 푸드서비스, 제조 등 사업 전반에서
글로벌  인증  ‘안전보건경영시스템(ISO 45001)’, 
‘환경경영시스템(ISO 14001)’ 등을 운영함으로써
고객과 임직원, 협력사 모두가 안전한 사업장을
만들어 나가고 있습니다.

CJ프레시웨이 사업장의 모든 임직원이 참여하는 
‘안전미팅’, 사업장별 안전점검을 시행하는 ‘안전의날’ 등 
정기적인 안전 캠페인 활동을 통해 안전문화를 구축하고 
사업 현장의 유해·위해요소를 발굴하고 개선하는 
선제적인 안전경영 활동을 전개하고 있습니다.

안전경영
고객 솔루션



“We Make a Fresh Way for Tommorrow”
건강한 식문화와 지속 가능한 유통으로 미래를 만들어 갑니다.

CJ프레시웨이는 지속가능경영을 강화하고자  
지난 2021년 ESG 위원회를 발족하고  
고객·환경·사회와 동반 성장하는 
푸드 비즈니스 파트너로의 도약을 선포했습니다.

친환경 유통 환경 “Planet”
건강한 식문화 “Product & Culture”
함께 성장하는 사회 “People”

CJ프레시웨이의 핵심가치에 따라 ESG 경영을 적극 실천하고 있습니다.
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지속가능경영
Sustainability
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    ESG 추진 활동

  투명한 ESG 경영

  ESG 거버넌스

CJ프레시웨이는 핵심 사업과 연계된 ESG 경영을 통해 건강한 식문화와 지속가능한 유통을 만들어갑니다. 
친환경 유통 프로세스, 생애주기 맞춤 프로그램 등 ESG 경영을 실천하며 고객 사업의 가치를 높입니다.

CJ프레시웨이는 ESG 보고서를 연간 발행하여 ESG 경영 관련 주요 정책 및 활동, 성과를 이해관계자에게 투명하게 공개합니다. 
보고서는 지속가능경영 국제 보고 가이드라인(GRI)의 요구사항을 따르고 있으며, 제3자 검증을 통해 객관성 및 신뢰성을 확보하였습니다. 

친환경 인증 농산물(유기농, 무농약), 지속가능 인증 수산물(ASC·MSC), 동물복지·무항생제 인증 축산물, 
친환경 포장재 등 환경 영향과 자원 소모를 최소화한 ‘지속 가능한 상품’을 출시하고 유통 확대에 앞장섭니다. 

지속 가능한 상품

종이 쌀포대, 아이스팩, 플라스틱 가림막 등 사업 과정 및 사회에서 배출되는 폐기물을 
고객, 지자체, 사회적 기업과 함께 재활용해 새로운 가치를 창출하는 자원 순환 체계를 만듭니다. 

자원 순환 체계

업계 최초로 물류센터 내 전기 배송 차량을 도입했으며, 기아(KIA)와 ‘콜드체인 전기 목적기반차량(PBV)’ 
개발·공급 협력을 통해 식자재 배송 효율화, 탄소배출 저감 등 지속 가능한 물류 인프라를 운영합니다.  

무공해 차량

올바른 식습관 형성을 위한 ‘자연스럽게 먹자’ 캠페인, 1:1 영양 설계  등
영유아부터 고령층까지 고객 생애주기 맞춤형 식문화 교육 프로그램을 운영합니다.

식문화 교육 프로그램

저탄소 및 비건 상품·메뉴 운영, 다회용기 사용, 잔반량 감축, 친환경 정보 제공 등 
식자재 유통 및 푸드서비스 고객의 건강한 식문화와 환경보호를 위한 실천 캠페인을 운영합니다.

건강한 식문화 캠페인

아동·노인 취약계층 대상 식문화 나눔 봉사 및 고용 취약계층 청년 지원 프로그램 ‘꿈 키움 아카데미’,  
임직원 물품 기부 봉사 ‘굿윌스토어’ 등 지역사회를 위한 사회공헌활동을 연간 실시합니다.

사회공헌 활동

최고 의사결정 기구인 이사회 산하에 ‘ESG 위원회’, 경영진으로 구성된 ‘ESG 경영협의체’, 핵심 아젠다를 추진하는 ‘ESG 실무협의체’를 구성하여
ESG 영역별 의사결정 체계를 마련하고 기업 준법경영 및 위험요소를 정기적으로 관리합니다. 

[ ESG 보고서 ][ ESG 전략체계 ]
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ESG 전담 부서

ESG 위원회 중요 안건 심의 및 의결 / 전략 정책 감독

ESG 경영협의체 안건 심의, 위원회 상정 검토, 경영전략 정책 승인

ESG 실무협의체 추진 과제 실행인권경영협의체

친환경 유통 환경 
PLANET

함께 성장하는 사회 
PEOPLE

건강한 식문화 
PRODUCT & CULTURE

건강한 식문화와 지속 가능한 유통으로 미래를 만들어 갑니다
We Make a Fresh Way For Tomorrow

건강한 
식문화

지속 
가능한 
유통



CJ프레시웨이를 즐기다, 새로운 가능성을 만나다.

CJ프레시웨이는 대한민국 대표 푸드 비즈니스 파트너로서
                 좋은 식자재를 유통하고, 건강하고 맛있는 식문화를 창출하며
                                   고객의 사업 성공을 이끌어낼 것입니다.
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cjfreshway 
homepage

cjfreshway 
youtube

cjfreshway 
instagram

cjfreshway 
facebook



전국 물류 인프라 HISTORY
CJ프레시웨이는 전국 광역 물류센터 6곳, 지역 프레시원 물류센터 17곳 등 
국내 최대 규모의 콜드체인 유통망을 갖추고 있습니다.

최초의 도전이 최고가 되기까지,
CJ프레시웨이는 ‘ONLYONE’을 향해 나아갑니다.

1988. 10   삼일농수산 설립 

1999. 01   국내 대기업 최초 식자재 유통 사업 진출 

2000. 09   CJ제일제당 단체급식 사업 인수 

2000. 11   식자재 전문 브랜드 ‘이츠웰’ 출시 

2001. 07   코스닥 기업 상장 

2003. 11   업계 최초 HACCP 인증제 시행 

2005. 01   업계 최초 ISO 22000 (식품안전경영시스템) 인증 

2007. 01   국내 최초 병원급식 HACCP 인증 

2007. 07   ISO 14001 (환경경영시스템) 인증 

2008. 03   ‘CJ프레시웨이’로 사명 변경

2008. 07   업계 최초 KOSHA 18001 (안전보건경영시스템) 인증 

2009. 08   지역 상생 식자재 유통 모델 ‘프레시원’ 설립 

2010. 07   국내 최대 규모 저온물류센터 '이천물류센터' 오픈 

2012. 01   베트남 단체급식 시장 진출

2014. 11   여성가족부 주관 가족친화인증기업 인증

2015. 01   수출입안전관리우수업체 (AEO) 재인증

2015. 10   업계 최초 ESG 평가 지배구조 우수기업 선정

2016. 03   고용노동부 주관 고용창출 100대 우수기업 선정 

2016. 05   식품의약품안전처 위해상품판매차단시스템 구축

2016. 11   업계 최초 ESG 최우수기업 선정, 全 부문 A 등급 

2016. 11   조미식품 전문기업 '송림푸드' 인수 

2017. 01   칠레 남미사무소 개소

2017. 12   여성가족부 주관 가족친화인증기업 인증 

2018. 12   헤럴드 일자리대상 양성평등 일자리 최우수상 수상

2019. 03   농산물 전처리 전문기업 ‘제이팜스·제이앤푸드’ 인수 

2019. 05   ‘제18회 식품안전의날’ 국무총리 표창 

2019. 07   ISO 45001 (안전보건경영시스템) 인증 

2019. 10   영남권 최대 자동화 물류센터 ‘동부RDC’ 오픈 

2019. 11   ‘농업과 기업 간 상생협력 경진대회’ 대상 수상 

2019. 12   고용노동부 주관 ‘일자리 창출 유공’ 대통령 표창 

2020. 01   업계 최초 매출 3조원 돌파 

2020. 02   수출입안전관리우수업체 (AEO) AA등급 인증 

2020. 06   중앙 집중식 조리시설 ‘센트럴키친’ 오픈 

2020. 07   장애인고용촉진대회 고용노동부 장관 표창 

2020. 10   KCGS ESG 평가 6년 연속 우수기업 선정 

2021. 09   업계 최초 전기화물차 도입 

2021. 12   ESG 위원회 발족 

2022. 08   ISO 37301 (컴플라이언스 경영시스템) 인증 

2022. 09   ‘한국IR대상’ 수상 

2022. 09   시니어인턴십 (노인 일자리) 사업 우수기업 수상 

2022. 12   경인식약청 주관 식의약 안전관리 유공 경인청장  표창 

2023. 04   제조 전문 자회사 ‘프레시플러스’ 설립

2023. 06   환경부 주관 환경보전 유공 환경부장관 표창

2023. 06   상품 및 메뉴 연구개발 ‘R&D 센터’ 오픈

프레시원 전국법인
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